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Cocktail-Sanddorn Sauce

Zutaten:

e 200 g Mayonnaise aus dem Glas (Gute Qualitat, keine ,Frittencreme®, , light-Produkte”, 0.4.)
wir nehmen die Hohmann Mayonnaise aus dem Glas.

e 2 bis 3 EL Tomatenketchup

e 2cl Sanddorngrog ( Wir nehmen den von Blume oder Wolf)
e Eine Priese Cayenn-Pfeffer

e Etwas Schlagsahne fiir die Konsistenz

e Eine Prise Salz

e Etwas gemahlener Pfeffer

e 1TL Zucker

Zubereitung:
1. Die Mayonnaise in eine Schissel geben.
2. Nach und nach Ketchup unterriihren, bis die gewlinschte Farbe und SiRe erreicht ist.
3. Sanddornrum und Cayenn-Pfeffer und Sahne hinzugeben
4. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Sauce mindestens 30 Minuten im Kiihlschrank ziehen lassen, damit sich die Aromen verbinden.
Und erneut umriihren!

Viel Spal® beim nachmachen!

Guten Appetit!


http://www.seestern-norddeich.de/

